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CUCHILLAS DESOLLADORAS  
MÁXIMO RENDIMIENTO Y DURABILIDAD PARA LA INDUSTRIA ALIMENTICIA

CUCHILLAS DE ALTA DURABILIDAD LIGERAS Y LIVIANAS 
ADAPTABLES A MÁQUINAS DE USO MANUAL

¡NOVEDAD!

CARACTERÍSTICAS
DESTACADAS  

Material de acero templado 
proporciona facilidad de manejo y 

alta durabilidad.

Diseño adecuado para una larga vida 
útil y bajo mantenimiento.

Separa el cuero evitando daños en la 
piel por cortes o agujeros.

Robusto y fiable para operaciones de 
alto rendimiento.

Adaptable a una amplia gama de 
aplicaciones



GARANTÍA DE ALTA CALIDAD

CON BUJELas cuchillas desolladoras recomendadas en el 
mercado para vacunos, porcinos y ovinos cuentan 
con un diseño adecuado garantizando una larga 
vida útil y bajo mantenimiento. Nuestras cuchillas 
de alta calidad y durabilidad especialmente 
diseñadas para la industria alimenticia se 
caracterizan por su fabricación con modernas 
máquinas CNC y herramientas de última 
generación bajo normas internacionales 
certificadas. 

El diseño de dos cuchillas circulares dentadas 
contribuye a un funcionamiento óptimo. Al girar 
en sentido opuesto permite separar ligeramente el 
cuero de la carne en forma rápida y precisa sin 
producir cortes, marcas o agujeros en el mismo 
proporcionando resultados de alto rendimiento 
sin desperdicios.

CORTES MÁS PRECISOS
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* Imágenes a modo ilustrativo.

MEDIDASCÓDIGO

CUCA-CD1002217

CUCA-CD1002217-B

CUCA-CD1102217

CUCA-CD1102217-B

CUCA-CD1102217-B2

Ø100 x 1,70 x 22 Z48

Ø100 x 1,70 x 22 Z48

Ø110 x 1,70 x 22 Z48

Ø110 x 1,70 x 22 Z48

Ø110 x 1,70 x 22 Z48

DESCRIPCIÓN

SIN BUJE

CON BUJE

SIN BUJE

CON BUJE

SIN BUJE + DOS OBLONGOS

SIN BUJE

SIN BUJE
+2 OBLONGOS


